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SAINT-PERAY

SOLS
CAILLOUTEUX SABLES ARGILEUX

Vins puissants, Vins légers, Vins colorés,
riches en alcool, frais, subtils, riches en alcool,

charpentés, fins, élégants, arébmes puissants,
vins de garde. peu tanniques. tanniques.

CEPAGES
PRINCIPAUX
Marsanne
Roussanne
NEZ
Abricot
Miel
Péche blanche
BOUCHE
Fraicheur Minéral
Délicat Complexe
Concentré

GRANITIQUES

Vins structurés,
couleurs in-

tenses,
finesse, bon
équilibre acide

BREVE
D'HISTOIRE

Au XVeme siecle, quittant l'enceinte du chéteau de
Crussol, les villageois s'installent dans la vallée du
Mialan pour y cultiver leurs vignes. En patois de
I'¢poque, le village de Saint-Pierre-d'Ay devient
« Saint-Péray ». Déja populaire, le vin de Saint-
Péray est alors apprécié des Rois. A la révolution,
il laicise pourtant son nom : Saint-Péray devient

pour un temps « Péray vin blanc ».

Louis-Alexandre Faure, vigneron de |'appellation
sinspire de la méthode champenoise pour
élaborer un vin mousseux pour la premiere fois,
en 1829. Ainsi nait le premier vin effervescent
de Saint-Péray. Le XIX*™ sera l'apogée de la

popularité des vins de Saint-Péray.

CLIMAT

SEMI-CONTINENTAL

< AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES
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www.saint-peray.net
OU RDV SUR LE CAHIER DES CHARGES INAO

SURFACE DE
PRODUCTION 2022

1M1 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2022

3 586 HL

PART DE L'EXPORT

19%

PRINCIPAUX MARCHES
A L'EXPORT EN 2022

UK
27%
USA
15%
BEL.
10%




