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Des vins minéraux et chaleureux ..
Le vignoble puise sa seve dans le plateau des Gras,
scindé par les spectaculaires gorges de I'Ardeche,

au ceeur du paysage vallonné.
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COTES DU VIVARAIS

SOLS

CEPAGES

PRINCIPAUX

NEZ

BOUCHE

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,

arémes puissants,

tanniques.

Fruits noirs
Epices

Structuré
Robuste

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques,

souples, ronds,
gras, floraux,
fruités.

Grenache
Syrah

Cinsault

Fruits noirs
Epices

Structuré
Robuste

Grenache blanc
Clairette
Marsanne

Notes florales
Fruits exotiques

Minéralite
Fraicheur

BREVE
D'HISTOIRE

Des traces de culture de la vigne par la tribu
gauloise des Helviens, datant de plus

de 2 000 ans, ont été retrouvées entre le Rhéne
et les Cévennes.

Néanmoins, son implantation s'est réellement
développée au Moyen-/&ge.

A la fin du XVIeme siecle, Olivier de Serres,

le pere de I'agronomie moderne, vante les vins
du Vivarais « tant précieux et délicats qu'il n'est
pas besoin d'en chercher ailleurs ».

A la fin des années 1950, une poignée de
vignerons lance le pari de la qualité. Les vignes
sont replantées de cépages nobles, en recherchant
l'adéquation aux sols.

Le classement en Vin de Qualité Supérieure
est intervenu en 1962, et le passage en AOC
a été officialisé en 1999.
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OU RDV SUR LE CAHIER DES CHARGES INAO

SURFACE DE
PRODUCTION 2022

180 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2022

5 668HL

PART DE L'EXPORT

5%



